
乳脂肪分3.5％以上 無脂乳固形分8.3％以上 （牛乳／180ml）

（株）総合プランニング調べ（20年4月～21年3月）

安全・安心な明治の宅配サービスで『毎日一本 良い習慣』

牧場で
しぼったような
新鮮な生乳の
おいしさ

https://www.meiji.co.jp/takuhaimeiji/



牛乳／180ml

ご記入日 年 月 日

お名前 様

ご住所

TEL

ご希望 （　　　　　　　）本／日

（　　　　　　　　）

（〒　　　　　-　　　　　　）

製造工場では､牧場から届けられた生乳に､「乳成分検査」､「衛生的検査」､風味
をチェックする「官能検査」を実施し､全ての検査に合格した生乳を受け入れてい
ます。「明治おいしい牛乳」の原料となる生乳は､このような検査に加えてさらに､当
社の研究所でも定期的に検査､分析を行なった､こだわりの生乳を使用しています。 

製造工場+研究所で原料をチェック。
こだわりの生乳を使用しています。

「明治おいしい牛乳」は、
生乳を工場に受入れた
直後と、酸化が特に進む
加熱殺菌前に酸素を追
い出すナチュラルテイス
ト製法で風味変化を抑え
ています。

特許
取得

特許第5008081号
特許第5259850号

イラストはイメージです

ナチュラルテイスト製法
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明治おいしい牛乳 栄養成分表 1本（180ml）当たり

こ だ わり の 原 料“おいしい”の
こだわり 01

「明治おいしい牛乳」の確かなおいしさを着実にお客様にお届けするために､出
荷前まで品質チェックは続きます。工場からの出荷前には「生乳本来の新鮮な風
味」を判別できる検査員が、製品の風味を確認しています。

出荷前まで､しっかり確認｡
牛乳の確かなおいしさを約束します。

確 か な お いしさ“おいしい”の
こだわり 03

｢新鮮な生乳のおいしさ」をお届けするために生まれた製法です。生
乳に含まれる酸素を追い出し､ 牛乳の風味を向上させます。この製法
により､ ｢生乳本来の自然でさわやかな香り､ ほのかな甘み､ まろや
かなコクはそのままにすっきりしたあと味」を味わうことができるのです。

新鮮な生乳のおいしさを実現する
ナチュラルテイスト製法。

製 法“おいしい”の
こだわり 02


